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DECRETO N. 4686/2013

ESTABELECE NORMAS PARA IMPLANTACAO E
FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE
PRODUCAO DE QUEIJOS DO MUNICIPIO DE
ITAJUBA, MINAS GERAIS.

RODRIGO IMAR MARTINEZ RIERA, Prefeito Municipal de Itajuba, no uso das
atribuicées que Ihe confere o inciso VI do art. 68 da Lei Organica Municipal

DECRETA:
TITULO |
DISPOSICOES GERAIS

Art. 1°. Compete ao Servico de Inspecdo Municipal (SIM/ITA) da Secretaria de
Agricultura exercer as a¢fes pertinentes ao cumprimento das normas de implantacéo,
registro, funcionamento, inspecédo e fiscalizacdo sanitaria dos estabelecimentos de
producéo de queijo.

Art. 2°. O registro € providéncia propria do SIM/ITA de acordo com Decreto n.
4685/2013, que outorga ao estabelecimento, apos cumpridas as exigéncias legais, o
titulo de registro.

Paragrafo Unico. A critério do SIM/ITA, a concessdo do registro definitivo para os
estabelecimentos objetos deste Decreto pode ser precedida de concesséo de registro
provisorio de acordo com o art. 6° do Decreto n 4685/2013.

Art. 3°. O registro sera requerido a Secretaria Municipal de Agricultura, de acordo com
art. 3° do Decreto n°® 4685/2013.

Paragrafo unico - Os estabelecimentos de queijos, classificados de acordo com o
Decreto n°® 4684/2013, deverdo apresentar os seguintes documentos de todos 0s seus
fornecedores:

|. atestado negativo de Brucelose e Tuberculose dos rebanhos, sendo que para as
fémeas de 08 a 30 meses de idade, o atestado negativo de Brucelose podera ser
substituido pelo certificado de vacinagéo contra brucelose;

Il. certificado de vacinacdo contra Febre Aftosa dos rebanhos, conforme calendario
oficial do Instituto Mineiro de Agropecuéria - IMA,

[ll. certificado de vacinagao contra Brucelose das fémeas de 03 a 08 meses de idade.
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Art. 4°. O Servico de Inspecdo Municipal acompanhara a execucdo do programa de
defesa sanitaria animal através de parceria com o Instituto Mineiro de Agropecuaria -
IMA, do controle de qualidade do produto e demais operacfes envolvidas no processo
produtivo.

Art. 5°. O proprietario do estabelecimento de queijos € o responsavel pelo cumprimento
das normas deste Decreto, cabendo-lhe propiciar condigcbes para o bom andamento
dos trabalhos de assisténcia técnica e da inspecao oficial.

TiTuLo 1

DA CLASSIFICACAO

Art. 6°. Entende-se por queijo, o produto resultante da coagulagéo do leite, adicionado
ou ndo de substancias aprovadas pelo orgdo de inspecdo e submetido as

manipulacdes necessarias a cada tipo.

Art. 7°. Entende-se por queijo fresco ou verde, aquele apto ao consumo logo apés a
sua fabricacao.

Art. 8°. Entende-se por queijo maturado, aquele que sofreu mudancgas bioquimicas e
fisicas necessarias e caracteristicas da variedade do queijo.

Art. 9°. Os tipos de queijos a serem produzidos, terdo a aprovacdo prévia dos
respectivos padrdes pelo Servigo de Inspecdo Municipal — SIM/ITA, ap6s definicdo das
caracteristicas  tecnoldgicas,  microbiolégicas, organolépticas e  quimicas.
TiTULO 1Nl

DO CONTROLE SANITARIO DOS REBANHOS

Art. 10. Seréa obrigatorio o controle sanitario do rebanho, exigindo-se:

I. exame semestral de Tuberculose, através de provas biologicas adequadas executada
por profissional habilitado, adotando-se para o caso de animais suspeitos ou positivos,

os procedimentos recomendados pela legislacéo vigente;

Il. exame semestral de Brucelose, com eliminacdo dos animais reagentes positivos do
rebanho;

lll. adocdo de boas préaticas higiénicas durante a ordenha assim como métodos de
diagnoéstico de mamite clinica e sub-clinica.

IV. vacinacdo contra a febre aftosa, conforme calendario oficial, e brucelose;
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V. apresentacdo ao Servico de Inspecdo Municipal — SIM/ITA, semestralmente, de
atestado de sanidade do rebanho contendo os resultados dos laudos dos exames
laboratoriais referentes aos incisos | e Il e comprovante de vacina referente ao inciso IV
deste artigo.

Paragrafo Unico - A critério do Servigo de Inspecado Municipal (SIM/ITA) poderdo ser
exigidos outros exames ou a repeticdo dos mesmos a todos os estabelecimentos sob
inspecéo municipal.

Art. 11. Qualquer alteracdo no estado de saude dos animais, capaz de modificar a
qualidade do leite, justifica a condenacao do produto para fins alimenticios e de toda a
quantidade a que tenha sido misturado, sendo obrigatério o afastamento da producéo
leiteira, a juizo da autoridade sanitaria do Servico de Inspecdo Municipal, das fémeas
de rebanhos que :

|. apresentem estado de magreza extrema ou caguéticas;
Il. sejam suspeitas ou atacadas de doencas infecto-contagiosas;

lll. apresentem-se febris, com mamite, diarréia, corrimento vaginal ou qualquer
manifestacdo patoldgica, a juizo do Servigo de Inspecao Municipal.

§ 1°. Durante a interdicdo dos animais, podera o leite ser empregado na alimentagéo
de outros animais, depois de submetidos a fervura.

§ 2°. A suspensédo da interdicdo dos animais afastados da producdo somente podera
ser revogada e voltar & ordenha apos liberagdo da autoridade sanitéria do Servico de
Inspecao Municipal.

Art. 12. Os trés primeiros jatos de cada teta das vacas, no momento da ordenha,
devem ser obrigatoriamente rejeitados, recolhendo-os em recipiente adequado de
fundo escuro, para detectar sinais reveladores de mamite.

8§ 1°. Recomenda-se a utilizagdo do teste CMT para verificacdo da incidéncia de
mamite;

§ 2°. As vacas com mamite serdo ordenhadas por ultimo e seu leite devera ser
inutilizado.

TITULO IV
DAS INSTALACOES, DA HIGIENE E DA QUALIDADE
Art. 13. A sala de fabricacédo de queijos devera ser delimitada de modo a nao permitir o

acesso de animais e pessoas estranhas ao processo de fabricagdo, de tamanho
compativel com o volume de producao, permitindo um fluxo adequado, sendo provida
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de instalacdes sanitarias de acordo com as normas higiénico-sanitarias e tecnolégicas
para leite e produtos lacteos.

Art. 14. A sala de fabricacdo de queijos pode ser contigua ao local de ordenha, desde
que:

I. o curral de espera seja devidamente pavimentado;

Il. o local de ordenha disponha de piso impermeavel, com declividade nao inferior a 2%
e provido de canaletas que permitam facil escoamento das aguas e residuos organicos,
com cobertura de material aprovado pelo SIM e disponha de agua em quantidade
suficiente @ manutencéo das condi¢des satisfatérias de higiene antes, durante e apds a
ordenha.

Art. 15. A sala de fabricacdo de queijos devera possuir ainda as seguintes
caracteristicas:

|. pé-direito minimo de trés metros, sendo que as dependéncias em funcionamento,
que nao atingirem essa altura, poderdo continuar em atividade até ser necessaria
qualquer obra estrutural, quando deverao ser regularizadas;

Il. cobertura de laje, estrutura metalica ou telhas comuns desde que seja utilizado forro
de material aprovado pelo SIM;

[ll. piso impermeavel, resistente e de facil higienizacdo, com declividade minima de 2%
e escoamento das aguas residuais através de ralos sifonados;

IV. possuir paredes de alvenaria impermeabilizadas até 02 metros do piso, com portas
e janelas impermeabilizadas, teladas e em nimero suficiente;

V. iluminagao e ventilagao naturais suficientes;

VI. dispor de pia com agua potavel clorada e com vazao e quantidade necessérias a
manutencao dos trabalhos.

Art. 16. A sala de fabricacdo de queijos devera possuir os seguintes materiais e
equipamentos:

| - tanque de coagulacdo de aco inoxidavel ou outro material aprovado pelo SIM/ITA;

II - termbmetro, com suporte apropriado, em escala de zero a cento e dez graus
Celsius;

[ll- bancada ou mesa com tampo de aco inoxidavel de facil higienizacéo;

IV- pés, liras em polietileno ou aco inoxidavel,
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V- formas em PVC aprovado para alimentos, aco inoxidavel ou outro material de facil
higienizacdo aprovado pelo SIM,;

VI- refrigerador ou outra fonte de frio compativel com o volume de producéo;
VII- prateleiras para cura, de material adequado e aprovado pelo SIM/ITA, guando for o
caso;

VIII- tanque de salga de aco inoxidavel, fibra de vidro, plastico especifico ou outro
material aprovado pelo SIM/ITA,

IX- coadores ou filtros em aco inoxidavel ou fibra de alta resisténcia, com a espessura
de 10 a 15 “mesh”, sendo proibido o uso de panos.

Art. 17. A limpeza do local de ordenha deve ser rigorosa e feita logo apos a saida dos
animais.

Art. 18. Os animais devem ser encaminhados a ordenha previamente limpos, seguindo-
se uma lavagem cuidadosa do Ubere e tetas, com o emprego de solucéo de hipoclorito
de sodio, contendo 100 miligramas por litro de agua, secando-se finalmente com uso
de papel toalha.

Art. 19. O ordenhador deve apresentar-se asseado, com roupas de tonalidade clara e
limpas, maos e bracos lavados e unhas cortadas, obedecendo as normas sanitarias da
legislacéo vigente.

Art. 20. Os vasilhames utilizados na ordenha ndo deverdo possuir costura ou soldas
que dificultem sua limpeza e higienizacao.

Art. 21. O leite deve ser coado imediatamente apés a ordenha, em coador apropriado
de aco inoxidavel ou plastico aprovado pelo SIM/ITA, proibindo-se 0 uso de panos.

Art. 22. Todas as dependéncias e equipamentos dos estabelecimentos de queijo
devem ser mantidos em condi¢Bes de higiene antes, durante e apos a realizacdo dos
trabalhos de industrializacdo, sendo necessaria para isso a lavagem com agua
abundante, sob presséao, evitando-se respingos sobre o leite e derivados.

Paragrafo Unico. As aguas servidas e residuais terdo destino apropriado, de acordo
com as normas ambientais pertinentes e de acordo com aprovacao do 6rgdo ambiental
competente.

Art. 23. Os estabelecimentos de leite devem ser mantidos livres de insetos ou animais,
agindo-se cautelosamente quanto ao emprego de venenos cujo usoO somente é
permitido nas dependéncias nao destinadas a manipulacdo ou depodsito de produtos
comestiveis e mediante conhecimento do Servico de Inspe¢cdo Municipal.

Pagina 5 de 9

Procuradoria Juridica do Municipio



« ﬂ PREFEITURA MUNICIPAL DE ITAJUBA - MG
PREFEITURA & Av. Dr. Jerson Dias, 500 - Bairro Estiva - 37.500-000

r IijBA Tel.: (35) 3692-1702 - www.itajuba.mg.gov.br

Administragdo 2013-2016
Construindo wm novo tempo

Paragrafo Gnico. E proibida a permanéncia de animais n&o relacionados com a
atividade no recinto dos estabelecimentos.

Art. 24. Os pisos e paredes, assim como 0s equipamentos e utensilios usados no
estabelecimento, devem ser lavados diariamente e convenientemente higienizados,
pelo emprego de substancias previamente aprovadas pelo Ministério da Saude.

Paragrafo uUnico. Os pisos, ralos e canaletas devem ser submetidos a cuidadosa
lavagem geral, com agua sob pressdo e detergentes apropriados, seguidas de
sanitizacdo através de produtos aprovados pelo Ministério da Saude.

Art. 25. O teto e forro deverdo ser mantidos limpos, exigindo-se periddica higienizacao.

Art. 26. Os utensilios, tais como escovas e vassouras, utilizados para a limpeza das
paredes e pisos, ndo poderao ser utilizados na limpeza de qualquer equipamento, sob
nenhum pretexto.

Art. 27. Todos os equipamentos e utensilios dever&o estar convenientemente limpos no
inicio dos trabalhos, no decorrer das operacfes e nos intervalos para refeicdes ou
periodos que determinem interrupcdo das operagbes por tempo prolongado.

Art. 28. Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o recebimento
até a embalagem, devem possuir hdbitos de higiene, capazes de garantir a limpeza,
sanidade dos alimentos e a higiene das instalacoes.

Art. 29. O controle da saude dos manipuladores deve, no minimo, ser realizado
anualmente e registrado de acordo com a legislacao especifica.

Art. 30. Os manipuladores que apresentarem lesdes e ou sintomas de enfermidades
que possam comprometer a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos devem ser
afastados da atividade de preparacdo de alimentos enquanto persistirem essas
condicbes de saude.

Art. 31. Os manipuladores devem ter asseio pessoal, apresentando-se com uniformes
de cores claras e compativeis a atividade, conservados e limpos. Os uniformes devem
ser trocados, no minimo, diariamente e usados exclusivamente nas dependéncias
internas do estabelecimento. As roupas e 0s objetos pessoais devem ser guardados
em local especifico e reservado para esse fim.

Art. 32. Os manipuladores devem lavar cuidadosamente as maos ao chegar ao
trabalho, antes e apds manipular alimentos, apos qualquer interrup¢éo do servigo, apés
tocar materiais contaminados, apdés usar 0s sanitarios e sempre que se fizer
necesséario. Devem ser afixados cartazes de orientacdo aos manipuladores sobre a
correta lavagem e assepsia das maos e demais habitos de higiene, em locais de facil
visualizacéo, inclusive nas instalagfes sanitérias e lavatorios.
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Art. 33. Os manipuladores ndo devem fumar, falar desnecessariamente, cantar,
assobiar, espirrar, cuspir, tossir, comer, manipular dinheiro ou praticar outros atos que
possam contaminar o alimento, durante o desempenho das atividades.

Art. 34. Os manipuladores devem usar cabelos presos e protegidos por redes, toucas
ou outro acessorio apropriado para esse fim. As unhas devem estar curtas e sem
esmalte ou base. Durante a manipulacdo, devem ser retirados todos os objetos de
adorno pessoal e a maquiagem.

Art. 35. Os manipuladores de alimentos devem ser supervisionados e capacitados
periodicamente em higiene pessoal, em manipulacdo higiénica dos alimentos e em
doencas transmitidas por alimentos. A capacitacdo deve ser comprovada mediante
documentagéo.

Art. 36. Os visitantes devem cumprir 0s requisitos de higiene e de saude estabelecidos
para os manipuladores.

TiITULO V
DAS EMBALAGENS E ROTULAGEM

Art. 37. As embalagens dos queijos a que se refere este Decreto deverdo ser
previamente aprovadas pelo Servico de Inspecdo Municipal - SIM/ITA.

Art. 38. Os queijos deverdo ser embalados em peliculas plasticas de primeiro uso
especificas para alimentos, lacrados através de sistemas que impecam sua violagéo,
cujos métodos devem ser previamente aprovados pelo SIM/ITA.

Art. 39. A rotulagem da embalagem deve conter os dizeres referentes ao produto,
dentre eles obrigatoriamente:

I. Denominagéao de venda do alimento;
. Lista de ingredientes;

[ll. Conteldos liquidos;

IV. Identificacdo da origem;

V. Nome ou razéo social e endereco;
VI. Identificacao do lote;

VIl. Prazo de validade;
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VIII. Instru¢cBes sobre o preparo e uso do alimento, quando necessario;
IX. Chancela do SIM/ITA,;
X. Tabela de informacgao nutricional.

Paragrafo unico. Deverao ser observadas as demais exigéncias previstas no Cédigo de
Defesa do Consumidor.

Art. 40. A reutilizacdo de embalagem; a cessdo de embalagens ou rotulagens a
terceiros, por quaisquer circunstancias, sera considerada infragdo e implicara na
aplicacdo das sancbes previstas na Lei Municipal n. 4493/2006, e nas demais
disposicdes legais pertinentes.

TiTULO VI

DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 41 - A caracterizacdo de qualquer tipo de fraude ou infracdo, bem como o
descumprimento das normas deste Decreto e da legislacdo pertinente em vigor
implicara, além das sancfes citadas no artigo 11 e incisos da Lei Municipal n.
2789/2010 , na condenacéo dos produtos adulterados.

Art. 42. Os produtos acabados serdo transportados obedecendo-se as leis especificas
e 0s preceitos de higiene, em recipientes isotérmicos que permitam a manutencao da
temperatura em até o maximo de 10 °C (dez graus Celsius).

Paragrafo Unico. Excetuam-se desta obrigacdo, o0s produtos que dispensem
baixa temperatura para sua conservagao.

Art. 35. Revogadas as disposi¢cdes em contrario, este Decreto entrara em vigor na data
de sua publicacao.

Itajuba, 28 de abril de 2013.

RODRIGO IMAR MARTINEZ RIERA
Prefeito Municipal

REGISTRE-SE E PUBLIQUE-SE
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ALFREDO VANSNI HONORIO
Secretéario Municipal de Governo
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